
KYLLING FRA HOPBALLE MØLLE .  .  245
Hvide bønner, n’duja, endive & salvie

STEGT KULMULE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   255
Svampe blanquette, stegte østershatte & syltede 
trompethatte

RIBEYE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   325
Sauce choron, pommes fritter & ”cæsarsalat” 

MOULES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   225
Fennikel, gulerod, saltet citron & muslinge 
fume

CHEVRE CHAUD  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   185
Gedeost, valnødder & crouton

HASSELBAGT KARTOFFEL  .  .  .  .  .  .  .   75
Creme fraiche & ramsløgsolie

LILLE GRØN SALAT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   45
På sæsonens grønt

POMMES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   75
Aioli

CÆSARSALAT  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   55
Uden kylling

GRILLEDE FLOWER SPROUTS  .  .  .  .  .  .  65

HOVEDRETTER

SIDES

KULLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135
Peberrodsmayo, porre & agurk

TATAR  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135
Friteret grønkål, saltet citronmayo & 
syltede stikkelsbær

SALTBAGT SELLERI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  105
Hasselnødder fra Piemonte, mayo & 
Vesterhavsost

GRILLET BROCCOLINI  . .  .  .  .  .  .   115
Persillecreme, pinjekerner & peccorino

HJERTEMUSLINGER  .  .  .  .  .  .  .  .  .   175
Jomfruhummerbisque & ørredrogn

Forretter

ALLERGENER: SPØRG VENLIGST TJENEREN FOR INFORMATION

AFTEN

Forret
KULLER eller TATAR

Hovedret
KULMULE eller KYLLING

RIBEYE + 50 KR

Dessert
VANILJEIS eller 2 SLAGS OST

SÆSONENS MENU
350

MANDLER  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45

OLIVEN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   45

DAGENS KROKETTER . .  .  .  .  3 stk. 100
Med aioli

ØSTERS  .  .  .  .  .  .  .   1 stk. 40 / 3 stk. 100
Gillardeau østers med asiatisk mignonette 
med bergamotte & citron

ØSTERS COMBO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150
3 Gillardeau østers & et glas bobler

CALAMARI FRITTI  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95
Citron mayo

POMMES FRITES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75
Aioli

SNACKS

CRÈME BRÛLÉE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95
Klassisk

ÆBLEKAGE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95
Creme chantilly & makroner

VANILJEIS  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   105
Pære, madeira kompot & ymerdrys

FLØDEBOLLE  .  .   1 stk. 50 / 4 stk. 150
Frederiksberg Chokolade

OST  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 stk. 95 / 4 stk. 115

DESSERTER & OST


