
	 glas/flaske
BOBLER
NV Cava – Brut – Bodegas Sierra Norte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75/350
Chardonnay – Macabeo & Xarel-lo – Utiel-Requena – Spanien

Cremant de Bourgogne – Blanc de Blanc Extra Brut  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   550
Chardonnay – Bourgogne – Frankrig

NV Champagne Brut Origine – A. Bergére  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  135/650
Chardonnay – Pinot Noir & Pinot Meunier – Champagne – Frankrig

2019 Champagne Blanc de Noirs ’Les Enclavées’  
Extra Brut  – Domaine A. Limar  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  950
Chardonnay – Pinot Noir & Pinot Meunier – Champagne – Frankrig

HVIDVINE
Husets hvidvin  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95/395
Spørg venligst din tjener

2023 Riesling Trocken – Müller-Ruprecht  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   110/475
Riesling – Pfalz – Tyskland

2020 Bourgogne Blanc – Chateat de Dracy – Albert Bichot  .   120/525
Chardonnay – Bourgogne – Frankrig

2023 Sanzcerre – Louis Millet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   130/575
Sauvignon Blanc – Loire – Frankrig

2022 Chablis – Lucie Thiéblemont  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   130/575
Chardonnay – Chablis – Frankrig

2020 La Lune – Mark & Martial Angéli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 695
Chenin Blanc – Anjou – Frankrig

2020 Mercurey Blanc ”Les Rochelles” – Domaine MIA  .  .  .  .  .  .  .  750
Chardonnay – Bourgogne – Frankrig

2016 Chablis 1er Cru – Francois de Nicolay  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   800
Chardonnay – Chablis – Frankrig

2020 Bourgogne Blanc – Henri Boillot  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   850
Chardonnay – Bourgogne – Frankrig

2022 Meursault – Phillippe Chavy  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   995
Chardonnay – Bourgogne – Frankrig

	 glas/flaske
ROSÉ
Husets rosé  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95/395
Spørg venligst din tjener

2023 Il Rosé di Casanova (BIO) – La Spinetta  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450
Sangiovese – Prugnolo Gentile – Toscana – Italien

RØDVINE
Husets rødvin  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95/395
Spørg venligst din tjener

2015 Rioja Crianza – La Antigua Clásico  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   120/525
Tempranillo – Graciano & Garnacha – Rioja – Spanien

2023 Bourgogne Rouge – Domaine Colotte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   120/525
Pinot Noir – Bourgogne – Frankrig

2023 Fleurie – Domaine des Marrans  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   130/575
Gamay – Beaujolais – Frankrig

2022 Langhe Nebbiolo – Oddero  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  140/600
Nebbiolo – Piemonte – Italien

2021 Chateauneuf du Pape – De la ote de l’Ange  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750
Grenace – Syrah & Mourvédre – Rhône – Frankrig

2018 Brunello Di Montalcino – Il Poggionee  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   795
Sangiovese – Toscana – Italien

2022 PSI - Dominio de Pingus  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   795
Tempranillo & Grenache – Ribera Del Duero – Spanien

2017 Barolo DOCG – Rocche Dei Manzoni  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   925
Nebbiolo – Piemonte – Italien

2020 Gevrey-Chambertain – La Vougeraie  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   975
Pinot Noir – Bourgogne – Frankrig

SØDE VINE
2021 Furmint Tokaji Late Harvest – Carpinus  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   85/275
Furmint – Tokaj – Ungarn

NV Tawny Port – Quinta do Noval  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   95/595
Touriga Francesa – Tinta Rorizog & Tinta Barroca – Douro – Portugal

Dagens glas
Hvid eller rød – spørg venligst din tjener

150


